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L. A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujté személy neve:
Benyovszki Mihdly
5650. Mezéberény Ady Endre u. 13.

2. A javaslatot benyujtod személy vagy a kapcsolattartd személy adatai:
Név: Benyovszki Mihdly
Levelezési cim: 5650. Mezéberény, Ady Endre u. 13.
Telefonszdm: +36-20/ 9-572-752
E-mail cim: erimisi@szucsnet.hu

11.
A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése

~Musztafa Achmed Oszman fagylaltja Mezéberényben”

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

X agrdr- és éle]mjgzepgazdasq’g O egészség és életmod O épitett kérnyezet
O ipari s miszaki megoldasok O kulturalis 6rokség D sport
O természeti kornyezet O turizmus

2. A nemzeti érték fellelhetoségének helye:

Fatime Cukrdszda. Mezéberény F§ utca 2.

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik
Xtelepiilési O tajegységi 0 megyei O kiilhoni magyarsag



5. A nemzeti érték révid, szoveges bemutatdsa, egyedi jellemzdinek és torténetének leirasa

A mezéberényi ,torok fagyi”. Igen, mindenki ismeri, mindenki fogyasztja. Alig
vdrjdk az emberek, hogy eljdjjén a tavasz és kinyisson a fagyis. Régdta igy van,
mdr tébb mint 70 éve. A fagyi mindsége kivdld és ugyan az az iz, mint 70 évvel
AT === ezelétt. Sokat fejlédott, sokat
vdltozott a fagylalt drusitdsdnak
helye, és a korilményei, de a fagyi
maradt. .Oszibdcsi" és
.Mariskanéni”. E két név valamelyike,
ha elhangzott egy mondatban,
mindenki tudta mirél van szé. A mdr
homdlyba veszé multban a Kossuth
tér 3. alatt volt a fagylaltiizem és a
bolt. Akkoriban még fagyaltos kocsiban, majd pedig triciklirél is drultdk a fagyit,
szerte a vdrosban. Késébb épiilt egy szép faszerkezetes fagylaltos bddé a Hésdk
Utja sarkdn. A sdrgdra festett épiilet oldaldn egy fagylaltozd és léggimbéket
tarto elefdnt csalogatta a vdsdrldkat. (Oszi bdcsi elmonddsa alapjdn, Valnerovicz
Kdlmdn festette). Benne a fagyasztdgép és a hiitépult. Gyerekfejjel csoddlkozva
néztiik, ahogy Oszi bdcsi belednti a gépbe az a folyékony valamit és egy idé utdn
egy lapdttal belenydlva, fagylaltként szedi ki a forgd tégelybdl.

A vdroson dtmend forgalomban résztvevék sokszor csak azért dlltak meg, hogy
tudjanak venni ebbdl a finomsdgbdl. Vitték is a hirét minden felé. Akkor még
nagy volt a laposi kerti mozgds is. A kertekbe menék, vagy éppen a hazafelé
tartdknak is jo kis pihenést és felidiilést jelentett egy fagyi elfogyasztdsa. A
kertekbél jovék sokszor itt adtak el Mamska néninek a frissen szedet
gyimolcsot (eper, ;,",: GRS :
mdlna, barack, L
stb.) és abbdl |
késziilt mdsnap a
gyumélcsfagylalt.
Igen, az alapanyag
és mds belevalok
nagyon  fontosak 3 5
voltak. A vanilia fagyiban ott pottyosodtek az er'edet: vamhabol kfkapart
fézéskor belerakott magok. A puncs fagyiban a mazsola, a citromban pedig a
finomra reszelt citromhéj mutatta magdt. A karamellben hatdrozott ize volt a
sajdt készitésd karamellnek, piritott cukornak. ( Persze mindez a mai napig igy
van) Mindig csak vanilia, csoki, karamell, puncs fagyikat ettem, a nem tejjel
késziilt gyimolcs fagyik nem tudtak megfogni.. de a citrom... az valami csoda. Azt




azért dltdldban mindig kértem a tolcsérbe. A savanylsdga és az édessége,
pontosan olyan ardnyban keveredett, hogy az izlelébimbdkat lassu, komdtos,
sokdig tartd élmény élvezetére buzditotta.

Hosszd idé utdn a fagylaltos bédé ugyan ezen utca mdsik
oldaldra keriilt, egy kissé beljebb az utca kézepe felé.
Minden maradt a régiben. A fagylaltkészité tégely ugyan
ugy forgott, a pult mégott ugyan az volt a kiszolgdld és a
fagylaltra vdrdk sora is ugyan olyan hosszu volt. Ami taldn
vdltozott az a fagylalt dra, és taldn egyre tobb fajta fagyi
késziilt. Uj izek jelentek meg, de ez a mindségre soha nem
hatott ki

Erdekes még, hogy itt ki van irva egy gomb fagyi ennyi deka,
ennyi forint. Az orszdg legtobb fagylaltozdjdban nem gémb,
hanem gombdc van kiirva. Igen, taldn ez nem gombdc, hanem
gomb. Nem egy amorf, alaktalan, nydlds valami, hanem ahogy
a fagylaltos kandlbdl kifordul, gomb alakot formdz. Szinte
bdrmennyit egymdsra lehet plpozni beléle, akkor is szépen
megdll a tolcsérben-télcséren.(javasolndm, hogy 5-6
: gombnél kevesebbhez nem érdemes hozzdfogni.) Mariska
néni egész nap benn volt a pult mégétt és osztotta a fagylaltot, vette el a
sokszor fillérekbél dsszegy(jtott drdt. Igen, sokszor az uzsonnapénz, és egyéb
pénzmaradvdnyok hozadékaként keriilt fagylalt a nebuldk tolcsérébe, mert az
ugye mégsem lehetett, hogy iskola utdn arra jdrva ne nyalogasson el az emberfia
egy-két gombaét.

A rendszervdltds utdn, kéltozott be a |[im=giS

fagyizd, a F6 u. 2. sz. ald. Itt egy mives kis
cukrdszddban mdkodik  tovdbb . Fatime
cukrdszda” néven. A vdltozds nem egetverd,
a fagyi ugyan olyan, Oszi bdcsi is ott van, de
mdr a fia viszi tovdbb az lzletet. A csalddi
orokség nem szakadt meg. Reméljik még
nagyon sokdig, akdr az unokdink is nyalogathatjdk, Mezéberény egyik leghiresebb
kézm(ves termékeét.

A 7. pontban a Hir.6 Ujsdgcikkében, Oszi bdcsi elmeséli a fagyi és a
fagylaltkészités mdltjat jelenét, és cikk utdni hozzdszdldsok hien tikrozik az
dltala készitett fagylalt mindségét. A mdsik cikkben pedig a vildg legjobb
fagylaltjdt keresd blogger vdlaszt kap arra, hol is kellene keresgélnie.




Musztafa Achmed Oszman révid ésszefoglaléja a csaldd és a
fagylalt térténetérél.

A torténetink, amely mdr tébb mint egy embersltén keresztiil tart,
Vrapcsisztdban (Vrapciste, a mai Maceddnia teriiletén helyezkedik el) kezdédott.
1941-ben innen indult el apai nagyapdm, Ziilbedr Musztafa. Az 6rok vdndor
nyakdba vette a vildgot, és ezen vdndorldsok kézepette jutott el hazdnkba,
egészen pontosan Budapestre. Itt ismerkedett dssze tobb, Magyarorszdgon élé
torok csaldddal, kiknek segitségével Kispesten, a Templom utcdban nyitott
cukrdszddt. Apdm, aki id6kizben a keresésére indult, mdr itt taldlta. Egyiitt
tovdbb vdndoroltak Ungvdrra, ahol 1942-ben - a mdsodik vildighdbord idején -
sajdt cukrdszddt nyitottak az Ung folyd partjdn.

Ekkor Mezéberényben élt egy Mustafa Dremd| nevd csaldd, akiket nagyapdm
ismert. Egy napon Ugy déntétt, megldtogatja Gket. Apdm elkisérte. A csalddnd
dolgozott cselédként egy csinos, széke né (minden térék férfi dlma). Szerelem
volt elsé Idtdsra. Igy taldlkozott az én édesanydm és édesapdm elészor. A
taldlkozdsok egyre gyakoribbd vdltak, majd hamarosan 6sszehdzasodtak, és
1943-ban megsziilettem én.

A hdbord végére egy orosz katonatiszt tandcsdra ( unszoldsdra) - aki
Magyarorszdgot javasolta letelepedési helyiil - idekéltoztek Mezéberénybe anyai
nagymamdm, Tomka Pdiné sziil. Benyovszki Mdria Somogyi-Bacsé (ma Bdthory)
utcai hdzdba. Itt kezdddott el a csaldd mezéberényi cukrdszati te vékenységének
torténete. Ebben a hdzban, mint akkor mindenki. mi is nagy szegénységben,
nincstelenségben és nagy-nagy kildtdstalansdgban éltiink. Az én nagyapdm, aki
szinte mindenét Ungvdron hagyta, mégsem mondott le arrdl a vdgydrdl, hogy
cukrdsztevékenységet folytasson. Szdmtalan kérvényt nydjtott be az illetékes
hatdsdgokhoz a tevékenység gyakorldsdnak érvényesitése érdekében, de mindig
elutasitottdk. 1946. mdrciusiban Dr. Mdzor Jdzsef Ugyvéd azt mondta
nagyapdmnak, hogy bizza rd, és & elintézi az iparengedélyt. Elintézte! Igaz, még
3 éves sem voltam, mégis az én nevemre kérvényezte az engedélyt. Csoddk
csoddjdra megkaptuk. Azdta minden évben mikadik a vdllalkozds,

Az idosebb berényiek még emlékeznek, hogyan tolta édesapdm a fagylaltos
kocsit végig egész Berényen, a kizség szinte minden utcdjdn, mig édesanydm a
hazunk elétt drulta a fagylaltot. Akkoriban még nem voltak h(tégépek,
hitésrendszerek. A fagylalt sés jégen késziilt és a dupla fald tdrold kocsiban is
sos jég volt a falak kézétt, amelyhez a jeget, a Szdll alatti pincében [évé
Jégveremben lehetett megvdsdrolni.

Sziileim 1950-ben a Herzberger-féle hdzban vettek lakdst és ott volt a mdhely
is. 1952-ben dllamositottdk a tulajdonjogukat, de 1967-ig itt iizemelt a
tevékenység.



Apdm korai, 1959-ben bekévetkezé haldla hamar beletaszitott a ma is meglévs,
korai keléssel késéig, egész napig tartd, egész embert koveteld, fdradtsdgot nem
tré munkdba. Katonaéveim alatt édesanydm fdradhatatlanul folytatta a
tevékenységet. Kozben épitkezni kezdtink, majd 1967-ben koéltéztink a Kolcsey
u. 6. sz. alatti hdzunkba. Itt lett kialakitva és a mai napig is itt lzemel a
miihelyiink. 1969-ben épiilt meg a Hésék dtjdn a fagylaltos bddé (Elefdntos bddé).

Akkoriban még siiteménykészitéssel is foglalkoztunk. Oktdbertél december 31-
ig piacokra és rendelésre dolgoztunk egészen 1978-ig. Tértént ugyanis, hogy
abban az évben anyai nagymamdmnak eltérétt a ldba és az 6 gondozdsa miatt nem
siitottiink 6sztél tavaszig. Az dpoldsi idé miatti nemdolgozdsbdl nem keletkezett
nagy anyagi hdtrdnyunk, ezért dgy hatdrozott anydm, hogy tobbé nem siitink.
Azdta mdr csak a fagylaltkészitéssel foglalkozunk.

A gydrtdsi technoldgia a mai kor kévetelményeihez és az eurdpai beszerzési
forrdsokhoz lett igazitva, alapjaiban nem vdltozott. A kézmives tradicick
ugyandgy fennmaradtak.

A bddéban 1997 6széig drultuk a fagylaltot, majd a téli ledllds utdn, 1998.
dprilisiban mdr a F6 u. 2 sz. alatt nyitottuk meg a cukrdszddt - apdm és anydm
nagy vdgya beteljesiiléseképpen.

Remélem, hogy amikor mdr csak emlék leszek, a nagyszilék, a szileim és
jomagam szorgalmas munkdjdval, sok-sok aprd tégldcskdbdl felépitett, munkdra
alkalmas épitmény és berendezés, eszkéz megmarad és tovdbbfejlddik. Mert volt
kinek dtadni a tuddst, tapasztalatot a fiam személyében, aki nagyon
hatdrozottan, lelkiismeretesen és elhivatottsdggal tovdbbviszi, fejleszti,
remélhetbleg mindenki megelégedésére. Neki is azt tudom mondani, amit nekem
is mondott az édesanydm és édesapdm: Fiam dolgozni csak becsliletesen,
szorgalmasan szabad, és a mindséget mindig csak javitani szabad, rontani azt
sohasem!”

Nagyon remélem, hogy csalddomnak fdradtsdgos munkdja nem tortént-térténik
hidba, és az utdkor Ugy fog visszaemlékezni rd, hogy volt ebben a vdrosban egy
csaldd, aki nekiink, embereknek az izek vildigdban egy kis orémét tudott a
lelkiinkbe, sziviink csiicskébe becsempészni.

Mezéberény, 2014, julius 28.

Musztafa Achmed Oszman”



6. Indoklas az értéktarba torténd felvétel mellett

Igaz, hogy .csak” egy fagyi, nincs orszdgos terjesztés, nincs rekldmkampdny, de
hire orszdgos, az elédllitds kézmdves, mindsége kivdlo és a miltja pedig
makuldtlan. Ez a mezéberényi térok fagyi, amit a torok cukrdsz, Musztafa
Achmed Oszman, a mai napig ugyanabban a kivdld minéségben késziti el, mint
ahogy édesapja is tette mikor Mezéberényben letelepedett.

Valdszindleg a legrégebbi vdllalkozds Mezéberényben, amely megszakitds nélkiil,
immdr 70 éve ugyan azt a terméket készitve, - ugyan abban a minéségben -
szolgdlja ki a vevékort.
A stafétabot igy keriilt Mezéberényben kézrél-kézre: 1947 - Musztafa Achmed
Ziilbechar - é6zv. Musztafa Achmedné - Musztafa Achmed Oszman - ifj.
Musztafa Achmed Oszman - 2017

Mezéberény legidésebb lakdja is evett gyerekkordban beléle, és ezt most is
megteheti. Felidézheti a gyerekkori izeket és a fagylaltozds kozben taldn a régi
emlékeket is. Valdban egy jelentés kézmdipari értéke Mezéberénynek, amely
reméljiik, hogy sokdig az is marad, igy mindenképpen javasolndm az Ertéktdrba
vald felvételét.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenité forrasok listdja (bibliografia,
honlapok, multimedias forrasok)

http://hir6.hu/cikk/64814/a_torokok_vagy_kereskedok_vagy_cukraszok_vagy._
pekek

A torokok vagy kereskeddk, vagy cukrdszok, vagy pékek

hir6.hu
2012. mdjus 30.,

Musztafa, a fagyis. A név ebben az dsszefiiggésben fogalommd vdlt
Mezéberényben, Békésen, Kérdostarcsdn, é€s tovdbbi olyan telepiiléseken is,
amelyek a vdros kéré huzott 50 kilométeres sugard koron beliil esnek. Ezért
aztdn nydron, amikor elindul a fagyiszezon, a kis cukrdszddban gyakorlatilag
mindig telt hdz van. Musztafdhoz nem fagyizni térnek be az emberek, hanem
fagylaltot venni zardndokolnak, mert maga a fagylaltevés az attrakcio. Nem
kiegészitd tevékenysége a mozinak, nemcsak ugy része a randevinak, hanem ez a
fé cél. Fagyit enni Osziékndl.



- Hosszi torténet ez, tényleg csak roviden beszéljink rdla, hiszen én mdr
Békéscsabdn sziilettem. A csalddunk Maceddnidbdl szdrmazik. Nagyapdm, aki
egyébként remek birkozo volt, Ungvdron élt, természetesen neki is cukrdszddja
volt. A harmincas években édesapdm Mezéberénybe koltozott, mert volt itt egy
torck ismerdse, €s G javasolta neki ezt a megolddst. Itt ismerkedett meg egy
gyonyor( széke ndvel, & lett az édesanydm.

- Mikor alapitotta meg a csaldd Mezéberényben a cukrdszddt?

- Ez is kacifdntos torténet. A vildghdboru utdn Ungvdron nem lehetett csak tgy
maszeknak lenni, nem lehetett csak lgy kivdltani az iparengedélyt. Nagyapdm
meg mindenképpen ondllo cukrdszddt akart. Volt neki egy iigyvéd bardtja, Mdzor
Jozsef, aki csak annyit mondott neki: Bizd rdm az dgyet, lesz ipar!

- Hogyan lett ipar?

- Ugy lett, hogy a ravasz iigyvéd az én nevemre kérte meg az engedélyt, 1946-
ban. Pontosan hdroméves voltam akkor, a hivatalban meg dgy gondoltdk, hogy egy
kisgyerek ugysem tud semmit sem csindlni, hdt kidllitottdk az engedélyt. Igy
lettiink maszek cukrdszok Mezéberényben.

- Mi a tordk fagyi titka? Mitél szeretik gy az emberek? Mert az egész vildgon
szeretik, az biztos!

- A titok nagyon egyszerd. Nem szabad kihagyni semmit a fagylaltbél, ami
belevalo. Mi fézziik a fagyit, sohasem csindltuk porbdl. A citromfagyi citrombdl,
a mdlnafagyi mdlndbdl, az eperfagyi eperbél késziil. A tejes fagylaltok alapjdt is
természetes alapanyagokbdl, teljes tejbél, tojdsbdl és cukorbdl készitjiik. A mi
fagylaltjaink nehezebbek, siiribbek, mint dltaldban, ugyanakkora gémbdéket, ha
osszehasonlitandnk, akkor Idthatndnk, mennyivel silyosabb a mienk. Meg az is
Jellemzé, hogy a gombok jobban ésszedllnak, elbirjdk egymdst.

- Ez mit jelent?

Musztafa és a triikkos kiszolgdlds -
Jgjjon, megmutatom - mondta
Musztafa, és elkészitett nekem egy
négy gombbdl dllo fagylaltot, majd
amikor az utolsé gémbét is rdtette, [
nem engedte ki a kanalat, hanem [
elengedte a tolcsért és a fagylaltot a |
kandllal nydjtotta dt a pulton. A fagyi |
meg se rezdilt, az o&sszetapadt b




gombok konnyedén elbirtdk a sajdt sdlyukat és a tolcsér silydt is.

- Gondolom a gyerekek csak dmultak, amikor igy adta oda nekik a fagyit.
- Amultak bizony, de nagyon élvezték.

- Most egy cukrdszddjuk van a vdros féterén. Mikor kiltoztek ide?

- A boltot 1995-ben vdsdroltam meg, de hdrom évig nem nagyon csindltunk itt
semmit. Aztdn 1998-ban déntottink, felszdmoltuk a fagyis bddét, és
bekdoltiztiink ide a cukrdszddba.

- I'tt siiteményeket is lehet kapni, azokat is Onék csindljdk?

- Nem, azokat nem mi csindljuk, azokat egy kolléga hozza minden nap. Mi csak a
fagyit csindljuk, de abbdl sokfélét. ... ahogyan az hdrom generdcidval kordbban
elindult.  Elétérben a fagylalt, — \

édesanyja kezében Musztafa
unokdja, sapkdban pedig a fia
Musztafa Ahmed Oszman ma mdr |
nagyapa. Unokdja még csak éppen (&
elmdlt egyéves, mdris sok idét télt a
cukrdszddban.  Nem  véletleniil, [
hiszen édesapja, a kis Musztafa is P
itt dolgozik. A csaldd hagyomdnyai |
tehdt tovdbbéroklédtek, minden L :
maradt ugyandgy, ahogyan az hdrom generdcidval kordbban elindult. A gyermekek
Jo torok szokds szerint cukrdszok lettek, mint a sziileik, ha mdr kereskedék vagy
pékek nem lehettek. Megnyugodhatnak a berényiek, Musztafa unokdja is
megtette elsé lépéseit a cukrdsz mesterség felé...

Egy pdr hozzdszélds a cikkhez.

Pal Asztalos, Dunakeszi.

Gyerekkoromban a csokf karamell, puncs volt a kedvencem, késébb mdr a
gyimolcs, citromot szerettem nagyon! Tavaly nydron is megdlltunk egy fagyira
Mezdberényben!



Mihaly Békéscsaba

A fagyis az iskola mellett volt. A suli végén kitelezé volt az uzsonna forintot
bevdltani Ahmed néninél. A berényiek nem Musztafa néven hividk a fagyist.
Nekiink csak Ahmed bdcsi, néni volt. Musztafa néven, Oroshdzdn a piac mellett
volt mdsik cukrdszda ahol fagylaltot is drultak. Mindkét vdroshoz van kotédésem,
de az Ahmed bdcsi fagyija verhetetlen volt.

Gabrielia Békéscsaba
Gyerekkoromban mindig meg kellett dlini a fagyis bédéndl! Ma Békéscsabdrdl

Zsuzsanna Békéscsaba

Mi berényiek ettél vagyunk nydron boldogok! Munkdbdl hazafelé menet az 50-es
évektdl kezdve minden nap megdlltam egy fagyira. Most csak hetente egy-
kétszer piaci napokon, még a kerékpdrt tekerni is kénnyebb egy jé citromfagyi
utdn! Koszonjiik hogy vagy nekiink Musztafa Ahmed Oszman! JJ egészséget
kivdnunk!

Katalin Budapesti Corvinus Egyetem
Gyerekkoromban Berényben volt kertink, a szombati kertészkedéshez
hozzdtartozott a finom fagyi is...fincsi puncs, vanilia ...Hmmm:)

Erzsi SZTE-AJTK

Citrom fagyi a kedvencem persze bdrmelyikek vdlaszthatndm, mdr kb. 50 éve.
Anno Kagylo ostydban vittiik haza a fagyit. Ma is, ha hazamegyek Berénybe, nem
hagyom ki a fagyizdst.

Es még egy cikk egy olyan ember tolldbdl, aki a vildg legjobb fagyijdt keresi. Azt
nem tudni, hogy megtaldlta-e, de a cikk utdni hozzdszéldsokban megmondjdk neki,

merre kellene keresgélnie.
http://vilagevo.hu/2013/07/23/a_vilag_talan_legjobb_fagyija#comments

A vildg taldn legjobb fagyija

Edesszdji nem vagyok, de azért a Jjo fagyira eléggé be tudok lelkesedni. Jdrom
itthon is a fagyizdkat, csindltam is egy toplistdt régebben, amit illene mdr
frissitenem is, de addig is beszdmolok a legtjabb kedvencemrél, ami sajnos egy
févdrossal odébb taldlhatd, Bécsben.



Hozzdszoldsok a cikk utdn:

Cogito.t
2013.07.24. 13:10:30

En elég sok helyen kdstoltam mdr fagyit, szerintem ez a legjobb:
hiré.hu/cikk_galeriak/120529_Megyejras_Musztafa_Achmed_Oszman_fagyija/

Ez még valddi alapanyagokbdl fézott alapbol késziilé fagylalt, rdaddsul nem
nyomjdk tele levegével - gymond a "konnyebbség" kedvéért! - viszont kelloen
kidolgozott, igy megfelelé dllag mellett is krémes, fogyaszthato!

Sajnos Budapestrél kicsit messze van - Mezéberény, Békés megye -, de ha
valakinek arra visz az (tja feltétleniil kostolja meg!

Bdrmelyik izt ajdnlom, de a karamellt mindenképpen (mivel igazi alapanyagbol
késziil igy érzddik rajta az égetett cukor iz, nem csak a tomény édesség, mint oly
sok helyen!)

Paramami

2013.07.26. 07:45:03

A mezéberényi fagyizonak én is rajongdja vagyok. Minden fent felsorolt (plusz
néhdny) fagyizé kéziil szerintem is a legjobb. Bécsit hamarosan kiprébdljuk, mert
a legjobb fagyizok tesztelése ndlunk csalddi hobbi.

8. A nemzet érték hivatalos weboldalanak cime:

https://www.facebook.com/fatime.cukraszda?fref=ts

IIL

MELLEKLETEK
1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-
dokumentacidja
2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valo megfelelést valosziniisitd
dokumentumok, tdmogaté és ajanlo levelek
3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozo
hozzéjarulo nyilatkozat
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A mostani kindlat.




1) Melléklet.

Békés megyei Népujsdg 1957. (hungaricana.hu)

;8 jo fagylalinak nem kell cégér

Gul Baba jut essiskbe codd-
latos réasdival, amiker sz igashivé

tlivel kaposolatos  emlekelonsl,
ov5- & téglagriraind] hives elit-

Beszdlpetés kozhen eleternl %
haliottunk  egyet & mast. Messzi
idegenbl kerllt Muagyarorseig-
@ A maeceddnia: Gomh‘ﬁmzn:
wiiletett. Edesapje, Musstafa % Ak

hedr mbg a1 elsh vilighabor ide- oLt Het o A e
ién ragadt magvar foldbn KivAld  gen fellceres: érte. Ennck pedig
culrdsz hindben  dllott. Sokic't . nem valami esoda a titka, Achmed
fart az orszigben, s hirom évi mester szerint csupdn az hogy & -
roddel ezelétt meglordult Balto-" fagylalttsl eem kell sajnilni, smi
uyan is, ahol huramossbli ideig  belevald. Nem kell fukarkodni a
miate a 34 fagyialil, TOle tannlia tojdssal, & cukorral és @ lejjel, 8
tia, Achined is a fagylsltklseitds  termésaeleson, valamit érteal is
mevasTetét. i well a jo fugylali elkdseiiiséhen

Egyszer artén megunia az Jook
rtazgatdst. Onallésitolie magit o
‘#iia & meziberényiek megeléne-

drdmiére  kiszit! Tmom

- meg tanulmdnyait.

“‘tm&lﬂhd'hgﬁ o;yil ik | S kI tudja, talin mée & nagy-
::;l 16rbk - .:,m,. ?apjin. 6 az édesapjan is tiltesz
al Naponta indult Utmak Deeie  évek miltin az Jel mestersiy foj-
ards teld fagylaltos kordélydval, leanidsébon. ML mem  tudhatjuk,
ami nem valami kbanyl musks g talift Allsh a mepmondhatifa..
volt. ' Ballabis L—Pedina P.

http://hiré.hu/cikk_galeriak/120529_Megyejras_Musztafa_Achmed_Oszman_fagyija/




Békés megyei NéPIjJSég 1991. J-(jﬂl'us‘ 25. (hungaricana. hu)

Hires a ,,torok” fagylalt

Azismerdseim, bardtaim sze-
rint szimukra fogalom a messze
foldon hires berényi torokfagy-
lalt. Mi tagadas, jomagam is év-
tizedek 6ta medzom Musziafa
Oszman  munkdjit, aki gy-
mond a fagylaltos tégelyek ko-
zou néut fol. Edesapjdra. Ahmed
bacsira ma is ¢élénken emiék-
szem: jellegzeles W6rok bajuszt
viselt, kedves tekintetébél a sze-
retel sugdrzott. Nyidron vakitéan
fehér ruhiban csilingelve roua
hiromtégelyes fagylaltos kocsi-
jdval a falu utcdit, mindenhol
népes gyerckhad kiséretében.
Osszckuporgaton  filléreinkkel
dlltunk sorba egy-egy gmb 50
filléres fagylaltén.

— Edesapim, Zilbedr Ah-
med Mustafa, "42-ben jou Me-
z8berénybe dolgozni egy Wbk
cukrdszhoz, majd itt is maradt.
'48-161 mér 6ndllé iparosként
dolgozott haldldig. Utdna édes-
anydam, aki ugyancsak cukrisz,
alit a csalddi villalkozds élére,
majd 6le én vettem 4t a staféta
botot.

— Miajofagylalttitka?

— Bele kell tenni, ami bele-
valé, megfelelé arinyban kell
dtvizni a tejet, atejszint, a tojdst
és acukrot,

— Ilyen egyszerii, csak eny-
nyi?

— Naéskell alelkiismeret is.
Aztin van még egy-két szakmai
titok, amit gyerckként édes-
apdmtél tanultam cl. A keleu
cukriszok masképpen készitik a

fagylaltot, mint a magyarok, a
1rikok beleteszik azt, amit kell,
a magyarok kispéroljik, amit
lehet.

— Hdanyféle fagvlaltor ké-
szir?

— Naponta 12-18 félét, artdl
fiigg, milyen a hangulatom.

— Melyik a kedvence?

— A citrom. Taldn ezén is
van dlland6an.

Békés megyei Népujsdg
1991. jinius. 25.

(hungaricana. hu)




Musztafa Achmed Oszman mesterlevele.

ozv.Musztafa Achmedné mesterlevele.







Tisztelt Siklosi Istvan Polgarmester Ur!

Hivatasombol fakadéan sokfelé jartam mar az orszagunkban és Eurdpaban is, €s
kevés hasonlo csaladdal taldlkoztam eddig, mint az On varoséban é16 Musztafa
csalad. Mint megtudtam, tobb mint 60 éve készitik megelégedésiinkre a
fagylaltot, amelyrdl ugy gondolom, messzemenden egyediilallo. Olyan izekkel
megaldott jéghideg csemegét készitenek, amit nem lehet elfelejteni és mindig a
szajaban érzi az ember ezeket a csodalatosan természetes aromakat.

Nem sok csalad mondhatja el magéardl — f6leg a mai vilagban —hogy az 1946 ota
miikodé véllalkozast ugyanolyan Kitartassal, lelkesedéssel és lendiilettel
igyekeznek fenntartani, mint Oszmanék. Es azt sem, hogy a kezdetleges
technologiak mellett biztositott izt, &allagot és mindséget a mai kor
kévetelményeihez igazodva is pontosan ugyantgy produkaljak.

En is vissza-visszatérd vasarlojuk vagyok, mert tudom, hogy benniik nem
csalddhatak, illetve szakmambol eredd igényeimnek is megfelelnek. Az iizletiik
a kor izlésének megfeleléen baratsagos, vilagos, tiszta, rendezett. Szemmel
lathatéan alaposan betartjdk a HACCP-rendszeriik szigort kdvetelményeit. A
fagylaltpult szép. A fagyalaltok mindig frissek, az iziik pedig pontosan olyan,
mint amit mar gyerekkoromban megszoktam. Mindig kedélyes kiszolgalassal
varjak a betéroé vendégeket.

Nagyon tetszik, hogy iizletpolitikdjukkal koévetik az éppen aktualis
gyiimélcsérési szezont. Becsiilendének tartom, hogy lehetdségeikhez képest
igyekeznek mindenki igényét kielégiteni.

Egyszerlien jo betérni hozzajuk! .

Azt gondolom, hogy ilyen szorgalmas és derék dinasztia példaértékli lehet
minden kézmiives ember szamara!

Igazan biiszke lehet, hogy ilyen remek emberek is laknak Mez6berényben!

Jelen levelemmel kérem és tamogatom a Musztafa-fagylalt teleptilési, megyei €s
tajegységi értéktarba torténd felvételét!

Gyomaendrdd, 2014. szeptember 15.

Tisztelettel:
A p
/ / /
/ _////5/ 2 )/?él//
Timar Attila

mesterszakacs, a Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szévetség Gyula és kdrnyéke
régio elnoke



3.)MELLEKLET.

A javaslathoz csatolt sajdt készitésd fényképek és filmek felhaszndldsdra

vonatkozd, hozzdjdruld nyilatkozat

Nyilatkozat.

Alulirott Musztafa Achmed Oszman, hozzdjdrulok, hogy a Telepiilési Ertéktdrba
valé felvételhez elkészitett, .Musztafa Achmed Oszman fagylaltja
Mezéberényben” javaslatban szereplé sajdt tulajdond képeket, adatokat és
informdcidkat a Telepiilési Ertéktdr Bizottsdg (egyéb értéktdrba keriilés esetén
az illetékes értéktdr bizottsdg) az ide ill6 jogszabdlyok betartdsdval szabadon
felhaszndlhatja.

A képek sajdt fotdim. (amelyik nem, ott a forrdst a javaslat készitdje jelolte)

Mezéberény 2017. dprilis. 10. Musztafa Achmed Oszman

(e

* aldirds



