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I
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujté (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

2. A javaslatot benytijté személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:

Név: Kovdcs Istvdn-Schéiffer Agnes
Levelezési cim: 5650 Mezéberény Vasdt utca 3.
Telefonszam: 66/352-593

E-mail cim: kokomano@invitel. hu

II.

A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése
A mezéberényi Kovdcs-féle hdzikolbdsz

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategéridk szerinti besorolasa

X agrdr- és élelm iszergazdasdg 0 egészség és életmdd o épitett kbrnyezet

O ipari és miiszaki megolddsok o kulturalis 6rokség 1 sport

Otermészeti kGrnyezet 0 turizmus

3. A nemzeti érték fellelhettségének helye

Mezéberény, Vasut utca 3.

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik

X ‘relepﬁlési X ?éjegységi X megyei o kiilhoni magyarsag



5. A nemzeti érték révid, szoveges bemutatdsa, egyedi jellemz6inek és torténetének lefrasa

A kolbdszok készitésének fudomdnya a régi ember életében apdrél fitra
szdllt, a kolbdszféleségek titkos csalddi recept szerint késziiltek. A Kovdcs-
féle hdzikolbdsz elddllitdsdndl is csalddi receptet alkalmazunk, vdltoztatds
nélkdl mdr évtizedek ota.

Ez a tudomdny ma alapvetéen meghatdrozza életinket. 2007-ben, amikor a
forvény lehetdvé tette, hogy kistermelék is ériékesithetik a sajdt maguk
dltal készitett kolbdszokat, az elsék kézétt vdltottuk ki az jpart. A
legesilegelsé megrendelésink 2000 kérdl leheteit, melyet Farddrél, Gyér-
Moson-Sopron megyébdl kaptunk. A megrendels, rokonokon keresztil taldlt
meg benniinket, késdbb sokdig kildtik még neki a csomagokat.

Akkoriban még csak szik kérben, csalddi, rokoni kapcsolatokon keresztiil
érkezett kivdnsdgokra készitettik a kolbdszt, de egyre nétt a
megrendelések szdma. A hirink a lehetd legegyszeribb mddon terjedt, a
vevék egymdsnak adfdk meg a ciminket, igy hiviak fel minket, dltalunk mdr
ismert emberekre hivatkozva.

Azéta a Kovics csaldd a sajdt magunk dltal gydrtott kolbdszok
értékesitésébdl él.

Kistermeloként feleségemmel, quiva/ készitjik legtébbszér a kolbdszt, de ha
otthon vannak a fiaink, Istvdn és Arpdd, akkor &k is segitenek. A kisebbik
gyermekiink Arpi, .Szegedre Jart élelmiszer-jpari szakkézépiskoldba, most
hentes szakmdt tanul. O lesz majd a hagyomdnyok folytatéja.

A disznd tartdsa, és a kolbdsz elddllitdsa, a kistermeléi tevékenységet végzs
gazddkra vonatkozo jogszabdlyok, a kistermeléi élelmiszer-termelés,
-elddllitds és -értékesités feltételeirdl szélé 52/2010 (IV. 30.) FVM
rendeletnek megfelelden térténik.

A kolbdsz kizdrolag 200 kg feletti, nagysdlyd hdzi disznénak a hdsdbdl
készll, a nemes hdsok -karaj, comb, tarja- felhaszndldsdval. A kihdlt hdst
-mert csak hidegen lehet szépen dardini- hatos rostdn dardljuk. A
kolbdszhdsnak valé hdromnegyed része hds, negyed része pedig szalonna.
Izesitéshez csak négy alapfiszert: sét, fokhagymdt, kéménymagot, és rélt
hdzi paprikdt haszndlunk. Tiz kilé hdshoz 20 deka soét, 4—4 deka
fokhagymdt és kéményt, és dsszesen 30 deka paprikdt teszink. Az édes és
erds paprika ardnya attél figg, hogy mennyire csipés kolbdszt szeretnénk.

A gondosan dsszekevert, betédltésre kész alapanyagot tibbféle bélbe 1oltjiik.



Kolbdszféleségeink:

Friss kolbdsz .
A kolbdszhus vékonybélbe toltve, tovdbbi fiistolési, tartésitdsi
folyamat nélkil. Fogyasztdsra siitve alkalmas.

Vékony kolbdsz
Kolbdszhds vékony sertésbélbe téltve, fistdléssel tartdsitva és izlésts]
flggden 1-4 hétig érlelve.

Vastag kolbdsz

Ugyanannak a hidsnak kizdrélag sertéskuldréba 161to1t vdltozata. A
kuldré zsirosabb, vastagabb bél, mdsként érik dssze benne a hds, nem
szdrad ki olyan mértékben, mint a vékony kolbdsz esetében, igy
zamatosabb marad a kolbdsz. A tartésitdsi eljdrds ugyanaz, de a
fiistélési és érlelési idé" valamivel hosszabb, mint a vékony kolbdsz
esetében.

Dora

Kolbdszhds, kizdrdlag sertés vakbélbe téltve. A téltelék recepttirdja
megegyezik a 16bbi kolbdszféleségével, killonlegességét extra mérete,
és a minimdlisan hat hénapig tartd, specidlisan hosszi érlelési ideje
adja.

Az elkészitett termékeket sajdt fistilében, hideg fiistéléses technikdval,
bikkfa firészporral fistdljik. Erre a miveleire nagyon odafigyelink,
ugyanolyan fontos a kolbdsz minésége szempontjdbdl, mint a megfelels
tdrolds. Ndlunk ez egy sdrbarakott, téglaburkolatd, 160—180 éves
vdlyogépiilet kamrdjdban térténik, ahol nydron a klima is megy, hogy 16
fokndl ne legyen melegebb, ne csippenjen meg a kolbdsz. A 1éli hidegebb
hénapok, csak még kedvezébbé teszik a ftdroldsi klimdt. Az elédllitvdsban
nincs titok, csak nagyfokd odafigyelés.

A rendelések sok helyrél érkeznek. Kiemelt terilet Budapest és kérnyéke,
de Debrecentd] Zalaegerszegig, Pécstél Egerig, mindenfelé szdllitunk
Kolbdszt. Természetesen sok olyan vdsdrionk is van, akik személyesen jonnek
el, hogy benniinket is megismerjenek.



6. Indoklas az értéktarba t61rténé felvétel mellett

A kolbdsz Eurdpa-szerte ismert étel, szerves része a magyar
Konyhdnak is. Ilyen jellegd hiskészitmények mdr az okori Rémdban is
léteztek, de ismerték a kizépkori Németalféldén is. A magyar szotdr 1865-
161 haszndlja.

A magyar kolbdsz dJsszetételét a magyar ételkultira és hagyomdny
alakitotta ki, lényegesen kiilnbézik a német, olasz és egyéb népek
kolbdszféleségertdl.

A Kovdcs-féle hdzikolbdsz hagyomdnyos mddon késziil, csalddi receptiira
alapjdn, magyar alapanyagokbdl, a megfeleld fiszerek hozzdaddsdval, sajdt
munkdval — és  gondos  odafigyeléssel.  Adalékanyagot,  szinezéket,
tartositészert nem tartalnaz.

Kolbdszféleségeinkkel tébbszér részt vettink a Csabai Kolbdszfesztivdlon.
Amikor  indultunk, minden esetben nyertink valamit, helyezéseket,
kilondijat. A fesztivdl életében egyedildlloként négyszer itélték nekiink a
fodijat: 2002-ben, Z2004-ben, Z2009-ben és 2010-ben is. Termékeink
megismertetésében, népszerdsitésében fonfos szerepet jdtszott ez a
rendezvény.
A Csabai Kolbdszfesztivdl,
szdrazkolbdsz versenyén elért eredmények:

2002 Fédij

2002 Kdléndif

2002 Kilénd(j

2004 Fédij

2004 Kilond(j

2005 Kiilénd{j

2006 Kiilénd(j

2007 I. Helyezés

20089 Fadij

2010 Féd(j

2010 Kdléndjf

2011 IV. Helyezés
2012 Média Zsiri I. Helyezés

Aktiv tagjai vagyunk a Csabai Kolbdszklub Egyesiletnek is, ahol nem csak
békéscsabaiak, hanem mezéberényiek és egyéb telepilések kolbdszkészitsi
kélcséndsen segitik egymdst, drilnek egymds sikerének.

Allands beszdllitéi vagyunk a csornai Cserpes Sajtmihely dltal megnyitott
reqgelizéhelyeknek, tejivoknak, évrél évre folyamatosan rendelnek kolbdszt
1élink.



Természetesen, az élet szinte minden teriletérdl vannak hires vdsdrloink is.
A mivészvildghdl Sasvdri Sdndor, Rékasi Kdroly, a média vildgdbdl Bencsik
Andrds, a politikusok, tudésok kézil Glatz Ferenc rendszeres vevéink, de
ettek mdr a kolbdszunkbdl a Ldzdr-fivérek is. Vujity Tvrtko pedig a sport
kapcsolataink révén kerilt ide hozzdnk, és késtolta meg termékeinket.

A Kovdcs-féle hdzikolbdsz a békés megyei kolbdszok egyik
meghatdrozé, kézkedvelt ize.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenits forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédias forrasok)

http:/hir6.hu/cikk/88770/anyva mit keresett nalunk vuiity tvrtko

hitp://buvosszakacs.blog. hw/2010/06/09/kolbasz ii

http://www.beol.hu/helvi-ertek/a-het-embere/kolbasszal-kel-es-fekszik-a-het-embere-266717

htip://archive-hu.com/hu/k/kolbaszklub . hu/2013-04-
05 1814352 3/Csabai Kolb%C3%Alszklub Eeves%C3%BClet/

http://www .kolbaszklub. hu/tortenet/

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:
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KOVACS Istvan
csapatkapitdnynak
¢s csapatanak
BEKISCSABA
2. csapat

a kolbaszversenyen
elert helyezésért

CSEMADOK h.sz.
Ersekijvar

2005. OKTOBER 1. ERSEKJVAR

KOVACS Istvénovi
kapitanovi
a jeho druzstvu
BEKISCSABA
). druzstvo
v sttaZi
vo vyrobe klobasy

Mesiské kultarne siredisko
Nové Zamky

1. OKTOBER 2005 NOVE ZAMKY




FESZTIVALSIMER

Berényb6l Berénvhe Kémlt a
Csabal Kolbaszlesztival
razkolhdszversenvének (G
— éllapitotia meg & Csabai
Kolbaszklub népes (ibora
péntek esti kolbdszparddéjin,
a Tégla Kizbsségi Hazhan, Ko-
vdes Istvin 2002-es és 2004~
s, valamint Baldzs Mihdly, az

idei fesztivdl Kolhdszikirdlya
elmondta: egylit érkeztek
ugyan, de kolbdszt nem kiizs-
sen készitenek. Ugy ldtszik,
mindketten hasonls médon
keliden: odafigyelnek a gydri-
maényra, hiszen'az odafigyelés
a titka a jo kolbdsznak, A re-
cept mindenhol ugyanaz, de-
kanyl killinbségek vannak
(csak a felhasznalt kimény, so,
paprika és fokhagyma koztt.
A flistBlés, a tirolds, a rend- 3
szeres dédelgetds™ legaldbb |
olyan fonios, mint a fliszore-
zés. A klub rendezvénysén el-
hangeott: Békéscsaba imma-
ron kivivia a kolbdsz fovirosa
cfmet, 3, GLDAL

Valamiben }ega}abb févaros vagyunk, Vaﬂ}ak a klubtagok

Balazs Wihaly (balra), Kov&cs istvan és d: Ambrus Zolan egyetértett: az idei fesztivall vastaglolbaszok or eddigl rendazvényekét fe!ﬁtmﬁhak

HAGYOMANYORZES A d1sznot0rokat iumszuk&x 1atvanyassagga fe}lesztettek

T6bb mint hdromszéz tagja
van mér a Csabai Kolbdsz- -
klubnak, mely a kolbéasz-
fesziival lebonyolitdsdban
oroszlénrészt vallalf.

Nyemcsck Laszlé

~ Alapvet6 célunk a csabal kol-
hész népszerisitése, a kulturd-
lis-orikség megévdsa — hang-
stlyozta Uhrin Zoltdn, a klub
elntke. Hozzdtette: a disznéto-
rokat turiszikal latvanyossdg-
g4 fejlesztetidk, sokan kivancsi-
ak az orszagh6l és a vilighdl is,

miként zajlott le régen egy falu-
si diszndvigas.

A Kubrendezvényen olyan
szakmai kérdések is terftékre
kertiltek, hogy a kuwlédréban az
igazi a vastagkolbdsz, mert a ser-
ésvéghél fala vastagabb, 7siro-
sabb, A flistléshez a tObhség
bilkkfat haszndl, és példadl a
kétszeres bajnok mezéberényi
Kovécs Istvdn a vékonykolbdszt
hérom, a vastagot 6t napon &t
fiistoil. Dr. Ambrus Zoltdn, a kot

bészlesztival fiszervezdje el

mondfa: a kozOnség tjra letette a
voksdt a rendezvény mellett,

70-75 ezren még soha nemn vol-
tak. Mér megvan a jové évi id6-
pont s, oktdher 19-22, kizbi
tarjdk a rendezvényt. Ambrus
Zoltan eloszlatta azt a tévhitel,
hogy a frisskolbasz-készitd ver-

seny utdn a zstri minden leadott
kolbdszt meghkdstol, Idén péidaul
a benevezelt 240 Stvencentis da-
rabbol szdzat valasziott ki a zst-
ri t6bb szempont alapidn, és eze-
ket stithtték, majd izlelték meg.

Nemzeti szinii savanyiisag a gyéztestol

A kolbdsafesztivilhoz kapesolédo
sevanyiisdgversenyen a 2siiri
mintegy szdz benevezelt alfotds
Izt a legiobbnak és a legmuta-
dsabbnalk a csabal Varga
Jdnosné vegyes savanydsdgdt o
ldlta. A gydiztes elmondia: nemze

t szindf sevanyiisdgot dilitott Gsz
sze fehér gydngyhogymdbol, pi-
108 cseresznyepaprikdbol és 25ld
uborkdbol Varga Jdnosné szerint
@ finom savanyusdg titka a mi-
ndségi alapanyag — 0k a kerglik
ben termelik — €3 o j6 alaplé.




Akl a Csabal Kolbiisz
fesztival szdarazkolbdse-
vergenyét nyerl, az a kol-
baszkicdly, Nos, a mezd
herényt Kovécs Istvan
idén mir harmadszoy
nyerte meg a fédijat ke
szitményédvel, czért Ja-
punk 6t valasziotta 4 hét
cniberének.

A 25k Dsszedllitis it négve,
egyszer sem gydz vélotlenidil
a7 embar, Gnnek hiromszor
sikerillt nyernie. Valamé titka
¢sak van a kolbdszanak.

-~ Nem vett hishdl, sealon-
ndbdl, hanem hizi disrndbol
készijiik a kolbdszt a rsalad-
dal, Az értékes régzoket s be-
lotesszitle, Hatos rostén dardl
juk a biist, Csak a négy atapfii-
spert, sét, fokhagymat, ki-
ménymuges, 9181t hasd pires
paprikat hasyndlunk. iz &ilé
fishoz 20 deka 6, 44 deka
fokhagymdt és kiményt, sz-
szesen 34 deka ddes és erds
paprikal tesziink. Ennel az
ardiyn aitdl fiigg, hogy meny-
aylre oslpls kolbdsst sieret
nénk. Sstar Mstllink van, orre
a paiveletra nagyon adadigye
Hink, miként a taroldsra is.
Egy 160170 éves vilyogépit-
tetben tdroljuk a portékal, nyd-
ton @ klimatig negy, bogy 16
foknat ve legven melogebh, ne
estppimfen meg a kolbidszs
Srbval semmi ok nincsen,
csik nagytokn odafizyelds.

1FBO0IRY pETEN

[

- Fintftette, hogy a csuldddal
cgyli 6tk a kolbdsat, Mt
iefont o7, kiket von bele o gyi-
rasha?

~ Ristermelfként folose
gemmel, Agival készitjiik log-
tihbszir a kolhdszd, de ha ot
tion vannak a Haink, Istvin és
Arpid, akkor 0k is segftenek.
A kisebibik gyerek, ;‘Zr;}i Sze
gadre  Jar  élshmiszer-ipart
szaklidzépiskoldba, 4 jehet
mafd a hagyemdnyok folviats-
fa. A nagyobb is seeret} o kol
hiszt, de oz élel mds teriiletén
akar Lr\:éuyesulm 19 dvegen
gzeiddul méar kogirlabida-jarsk-
vezel, A Kisehbik Szegeden
arazik. A berényl, peesgd
kosarlabdadlet magdval vagad-
a2 fidkat.

~ Usak gyartja, vagy fogvaszt-
}a is a kolbisai? Ha valaki si-
viin készit epylajia dlelmi-
szert, kifmyen megestmérlik
e,

— Engem fyen voeszdly nom
fenyeget. Allg virom, hogy i
BiiBn 4 vékony a fstrdl, nyA-
ron pedig szevetem, ha tithetok
o szdrazhil. A kuldvds vastag
kolbasz a nap barmelyik szakd-
han fihet, 4 sl kelbdszt is sz
refern, pdimi sl hissal klegd
szives A dorkdt, vagyis o ser
Esvakbélbe (OHBU kolbisyt
ityenkar, okwber vgdn vigom
mey, Sedval, kolbdsszal ketek
&s fekszek.

A Kotehszumary Aobbia o bar

kdcsolds, oithon g hdz kol
minden munkdt elvégez, és a
betonozdstol, uz aldfoluzistdl,
a vasmunkdhtst sein riad vise
szd, Tormészetesen a hisdard.

{ddr mage rakta Gssze, lita o

viltawyinotorral, Imddja ¢
sportot, fiként az autdverse
nyeket, o labdds sportdge
Kat, a kosdrid! a vitlabddiy
minden fihet, Sreret fomi
is, ha a eselddidt igozi fi-
nemsdggel aleria meglesr
ni, bogricshan murhaliéh-
sedrpirkdliet iészit,

Hovéza ttvin szarint Jdilinleges tiko al

sszal kel és fekszik

& HET EmBERE Sikerkovécs, harmadszor k@mnaztak szaﬂya Csabdn ¥

o }5 ulb

A kolbisz

oy

a2z

- Jatéhokat, dohdnydrnt, &des-
séget drult muzdberényl kisholt-
jukban, azidn kolbaszhélee val-
toft. New szokvinyos thriénat.

— Tsmerdstik ahbuhugytdk a
bildrusitast,  megkerestek,
nincs-e Wedvem dtvenni. A se
gitstgiikkel beleonultam. In
nen padlg mir csak egy lépés &
kolbdszkészilds, Hozzdteszom,
mir gyerekkevotaban s szerot-
tem a diszndtorokat, mindlg ot
sertepertélianm o hudsdardls, o
lollasztiia Koriil.

- Szakemberként adhatna ta-
nicsot, hogy milyen belet
haszndljunk.

L
tbeail bs eazl
U rinden
formblihan.

Ahogy wondiak, fidsek &s
mfonok killonhbzdk. lin 2
kutdrét szoretem legjobban,
ert #sirosabls, vastagabh ez a
Bl maskénd drik Bssae benne a
s, vean sudrad ki answina, za-
nustosabl o kelbdss,

- Borényiként renidszerosen
verd a esabaiakar hazad pi-
Iydn, gondolom, & esahalak
nem Glelik a keblitkre, Azért
gratilditak?

;A -bevdnyick szdmos dijal
s%‘ﬁ,‘?iei a fesztivitokon, fehat
wemn én vagyok a kakukkiojss.
Masrészt a Csabal Kolbdszklub
aktly tagja vagyok, oz ey na-

HOovACS tsTvAR JU5H srivesz
terdn szilletelt Moxdterény-
bart, A békési Szegedi Kis Ist-
vitn Szakdwzépisholdinn gép-
gyirids-technoldguské,
mifd « Bekdscsabal 63 1ben
edektronilal miszordseként
ségzett, Ltobbi i‘szmafabaﬂ
dolgozott a békésesabil ruba-
gydrban, aztdn MesGberdny-
hen édesanyideol divette ogy
dohdnyajdndék bolt verets-
s 1WPG] kezdoa kolbdsy
belet drudnd, néfidny dvn e

kitorési pont
a megyeben,
felfutisaban
sokat ko-
szonbetiink
a csabali fesz.
tivalnak is.

&

ge melieit 2 Histbibers, trolbers kel acafipvalnl.

gyon fo Hirsaséy, nem néaziik,
hogy It hot lakik. fn is grawldl-
tam i esabadak sikereibey, 6k Is
megleltdl ozt A kolbdsz kitivé
stopent o megyéhen, flfutisd
Ban sojet kiszinhenink a o
bal fesztiviinak s Yoy
Len jinnek, visszaidrnak, ol
Eredk it magukat.

~ Azt mir eld8ntitse, ogy o
faditial Jied sefzezer lovintot
mire KGhi?

Fosulmarhatok gy, ey
mir elive plkiitGtenss isgen
egy véhonykolbdszhos vl )
tdgépet visiroltam.

- 4 felesége nem duruzselt
ezéri? Moglepheite volna pét
diul egy kirinduldssal fs.

Fodijtol  fuggetdoniyy s
rendszeresen elviszem kivdn-
dulni. A klub dlwl szervezett
utazdsokra Jdrunk, kedven
clinl brddly, « Kdrpétaljp, a Fel
vidék, Miként a ceabal fesat
véilra is fiinnek bardluink a ha
tdron tiledl, dgv mi is részt vee
sziink a rondevvényeiken, és
ofb iy gyarjuk a kolbasa,

— Csak aut ne mondja, ingy
Sseaka meg kolbdsszal dlme-
dik.

iy Kistermeldiént kolbd
készit s drust,

kor szatonndre & sone
kiva viltok, Valamikor meg kell
almodni a pdclé teszedliithsdt.
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A tavalyi gy6ztes az idén zstiritag

A tavalyi kolbdsziesztivdl remekiil sikeriilt a 44 esztendds,
mezbberényi Kovdes Istvén vallalkoz6 szémdra. A szdraz kelbdsz
kategéridban els§ dfjat nyert, s mellé még két kilondijat is neki
{16kt a zsfivi. Hogy az idén milyen eredményre szamit, megvédi-e

mint azt szaz éve a telepii-
lésen mindenki teszi. A
fiistolést nagyon lényeges-
nek tartom, mert a rossz

tavalyi elsfistgéi? Errél és a holbdszhészitds titkairs! fagga

ttuk a

sziilévaresdban , Kolbdszkiraly™nalk kikidltott fatalembest,

Beszélgetésiink kezdetén hitvese,
Agnes asszony lkistdnyéron né-
hdny szelet, gondosan szerviro-
zott kolbdsszal kindl, mondvéan,
elébb késtoljam meg, s utdna
majd diskurdthatunk. Tény: re-
mek készitmény, tomér, illata,
szine, {ze, kiillleme, zamata cso-
délatos. *

— & csalddban a kolbaszkészi-
tésnek régi hagyomdnyai vannak,
s smivel faluhelyen néttem fel,
mert gyerekkoromban Berény
még falu volt, szilleim minden
évben vagtak diszndt, amit kuko-
ricdval hizlaltak. Amint lehetett,
olt settenkedtem a bollér koriil,
igyekeztem ellesni a sertésfeldol-
gozds minden csinjat-binjat.

— Remek tanuidnak bizonyult
- vetem kozbe, s az ltala készi-
tett kolbdszra mutatok,

— Amidta csalddot alapitottam,
minden évben vigunk két-hdrom
diszn6t, ha a hitében fogytdn

van a hils, akkor egy kés ald kerti]
- folytatia Kovécs Istvan.

~ Sertéshiist nem szokiunk
venni — sz0] kbzbe az asszonyka,
aki bekapcsolédik a csevegésbe.
Ugy mondjdk: a magyar diszné
csak tgy lehet eurokomform, ha
nem moskékkal etetik. Nos, Ko-
vicsék valamennyi disznéja
ilyen, a maguk termelte kukoricd-
val és egyéb, visdrolt szemes ta-
karmannyal, sajét receptira sze-
rint keverve hizlaljdk a joszdgo-
kat.

~ Ahhoz, hogy a hizé j6 kol-
bédsz alapanyag legyen, legalibb
két &s fél médzsdsnak és minimum
egy évesnek kell lennie. Mi min-
dig novemberben vesziink vé-
lasztdsi malacot, amit a kévetke-
28 év telén vdgunk le — folytatia a
férj, aki még kiemeli: j6 kolbdszt
csak a hiivds id6k bekoszontével,
Andrds- és Géza-nap kozdtt lehet
késziteni.

razkolbdsszal nyert a tavalyi fesztivélon.

~ Milyen a jo kolbdsz, van-e
kiilinleges receptje?

— A 6 kolbdsz a berényi Ko-
vécs-féle kolbdsz — neveti el ma-
gdt. — Nincs benne semmi kiilon-
legesség, éppugy [iiszerezziik,

Kovacs Istvén meztberényi recept alapién késziit s24-

fiistoléssel a legfinomabb
kolbészi is tonkre lehet
tenni,

— Mi csak égjjel fists-
liink, a fustoléshez biikkfa
{drészport és néhdny ku-
koricacsutkdt haszndlunk
— magyardzza a feleség,
aki, sZavaibdl ftélve, igen-
csak ért a kolbdszkészités-
hez. — A vékony kolbdszt
hérom napig, a vastag kol-
baszt 6t napig flstdljik, az
eldbbi egy-két hét, az utéh-
bi legalibb harom hénap
| utén fogyaszthatd,

— A szellds kamrdban,
tdrolds kizben az fzek dsz-
szeérnek, ez adja a termék
zamatédt — magyardzza Ko-
vécs Istvdn.

— Mi lesz az idén, meg-
védi elsségét? — kérdezem a fér-
jet.

— Ebben az évben nem indu-
lok, ugyanis zstiritag leszek, s
tgy gondolom, nem illenék ne-
vezni — mondta biicstizdskor,




Ajanlas
a Mezéberény Varos Telepiilési Ertéktardba
torténo felvételhez

MezOberény sokszinli és megbrzésre mélté hagyomanyaiban kiemelt jelent8séggel bir
igazabdl a teljes agrartermeléshez kotédé alapanyag-feldolgozas, a késztermékek el6allitasa,
értékesitése. Ebben kiiléndsen fontos a sertéstartds és az abbdl készitett élelmiszerek
valtozatos és minbségi elbéllitdsa. Elég utalnom arra, hogy a harom meghatérozé nemzeti
kozosség milyen sokféle terméket allitott elé ugyanabbol az alapanyagbol, a sertésbdl. Mas
volt a feldolgozas technikéja, az izesités, de még a felhaszndlas szokésrendje is egy magyar,
német, vagy egy szlovdk csalddnal. Ami azonos volt, hogy a disznovagas és termékei a csaldd
biztonsagos ellatasat szolgalta és olyan termékek késziiltek, ami a csalddban hagyoméany volt,
amit az 1j nemzedékek egylitt dolgozva az 1dosebbekkel atvettek.

Ennek nagyon jé példéjat nyGjtja Schiffer Agnes és Kovics Istvin (Mezdberény, Vasit utca
3) kistermelbi tevékenysége. Elédllitjdk a megfelelé alapanyagot, amibéi csalddi alapon
véltozatos és minbségi terméket dllitanak eld. Megdrizték ¢és tovabbfejlesztették a két
csaladbol hozott hagyomdnyokat és azokat mér eyermekeiknek is tovabbadtak, akik részesévé
valtak ennek a csalddi termeld tevékenységnek, egyikdjik szakmaként is ezt valasztva.

A hagyomanyok 4polasa mellett arra is térekedtek, hogy a mai kornak megfelelé technikai és
eszkozparkot hozzanak létre, péarositva azt az elvart higiéniai, 4llategészségiigyi és
élelmiszerbiztonsagi igényekkel.

fgy valhattak engedélyezett kistermeldkké, foy valtak egy nagy kozosség — a Csabai
Kolbaszklub Egyestilet — meghatdrozé tagjaivd, de {gy lettek a Csabai Kolbészfesztival
sokszoros gy6zteseivé, elismert termel6ivé.

Az a termékskala, amit eléallitanak, az a tevékenység, amit kifejtenek Mezdéberény Varosdnak
hirét, elismertségét ezen a szakteriileten névelte, terjesztette. A Karpat-medence szamos
telepiilésén a (Szolnok, Budapest, Csongrdd, Székelyudvarhely, Ersekdjvar, Pozsony,
Sepsiszentgydrgy, de Sid, Samobor, Sevnica, Ttrija) tevékenységiik nagyban hozzdjarult
ahhoz, hogy az ottani rendezvények kozonsége a Schiitfer-Kovéacs féle kolbdszon, sonkén,
szalonndn, majason, diszndsajton keresztiil ismerjék meg a térségtinkee oly jellemzé izeket.
Ennél azonban taldn fontosabb, hogy munkajukat, termékeiket Mez6berény véros lakosai is
szeretik, arrél elismeréssel nyilatkoznak.

Tisztelettel Javaslom hogy az altaluk elééllitott termékek, ebbd! kiemelten a kolbész, keriiljon

be a Heiyi Crigkidrba. Bz munkdjuk, de tdgabban a mezéberényi sertéstartas és feldolgozas

hagyoményéanak megbecsiiltségét jelentené.

Békéscsaba, 2014. jalius 30.

(SN

/ dr. Ambrus Zoltan
/ elnok
gi‘qabai Kolbaszkiub Egyesiilet,
Cs,ab’u Kolbaszfesztival alapitoja




2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valé megfelelést valdsziniisitd dokumentumok,
tamogatd és ajanlé levelek

Ajdnlds - Dr. Ambrus Zoltdn



3. A javaslathoz csatolt sajat készitésti fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozé
hozzéjéruld nyilatkozat

Hozzajaruldsi nyilatkozat

Alulirott Schiiffer A'gnes és Kovdcs Istvin hozzdjdrulunk, hogy a fényképeket,
informdciokat, melyeket a

Javaslat a

wiMezoberényi Kovdcs-féle hazikolbdsz”

telepiilési értéktdrba torténd felvételéhez

cimii adatlap tartalmaz, a Mezbberény Telepiilési Ertéktir Bizottsdg (egyéb értéktdrba
keriilés esetén az aktudlis értéktdri bizottsdg) az ide vonatkozo jogszabdlyok figyelembe
vétele mellett szabadon felhaszndlhatja.

Hozzdjarulunk tovdbbd, hogy az érték valamely értéktirba torténd felvétele esetén, az
értékidrak szdmdra késgitest internetes oldalon és a TV-csatorndk dltal felvett, vdgott
anyagokban, valamint az értékeket bemutaté reklimokban megjelenjen.

Mezbberény, 2014. augusztus 13.
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Schiiffer Agnes Kovdcs Istvan



Mezéberény Virosi Onkormanyzat
5650 Mezbberény, Kossuth tér 1.
Siklési Istvan
Polgarmester Ur
targy. telepiilési értéktar

Tisztelt Sikl6si Istvan Polgérmester Ut

Levelemhez mellékelem az

A mezdberényi Kovacs-féle hazikolbasz
MezSberény Telepiilési Brtéktérba térténé felvételéhez elkészitett dokumentumokat.

Kérem, sziveskedjen segiteni termékiink telepiilési értékidrba torténd felvételét!

Mez8berény, 2014. augusztus 13.
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