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L.
A JAVASLATTEVO ADATAI
1. A javaslatot benyujto (személy/intézmeény/szervezet/vallalkozas) neve:

Papp Edit, Adamik Janos kistermel6k

2. A javaslatot benyujto személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:

Neév: Papp Edit

Levelezési cim: Mezoberény, Kélesey utca 5.
Telefonszém: 20/9593-406

E-mail cim: pappedit@vipmail.hu

1L
A NEMZETI ERTEK ADATAIL

1.A nemzeti érték megnevezése

Adamik-féle mezéberényi hazikolbisz

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategdridk szerinti besoroldsa

X agrar- és élelmiszergazdasdg 0 egészség és életmod O épitett kémyezet
o ipari és milszaki megoldasok o kulturalis 6rokség 0 sport
o természeti kdrnyezet O turizmus

3. A nemzeti érték fellelhet6ségének helye

Mezéberény, Kolcsey utea 5.

4. Brtéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik

X telepiilési O thjegységl 0 megyei o kitthoni magyarsag

5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és torténetének leirdsa

A kolbasz disznébélbe vagy miibélbe t61tott, apréra darilt hiishél és szalonnabél
késziilt, kiilonféle fiiszerekkel izesitett htuiskészitmény. Tartoésitasa hagyomanyos
élelmiszer-technologiai eljarassal, fiistdléssel térténik.



Békés megye a kolbasz hazaja!
Mezéberény tipikus Békés megyei telepiilés harom nemzetiségével, a tétok, svabok és
magyarok orokségeivel, szokasaival, fzvilagukkal. [Itt sziilettiink. Itt éltek Oseink,
apaink, nagyapaink. Toéliik tanultunk mindent, 6k adtdk 4t a tapasztalataikat,
szokasaikat. Tolitk tanultuk meg a tiszteletet a fold, az allatok, az ételek és az 6si
hagyomdnyok irant. A csaladi hagyomanyos disznotorok, a médszerek, a
kolbaszkészitési szokdsok, az 6si receptek aparél fiira 6r6klédtek, mi is igy sajatitottuk
el ezt annak idején.
Eleinte kizarélag sajat fogyasztasra, kés6bb néhany jébarat részére is készitettiink ilyen
csaladi finomsagot, majd a baratok csak jottek, jottek és jottek...
2010 koriill érkezett el az az id6, amikor komolyabban kezdtiink el foglalkozni a
kolbaszkészitéssel. Felfejlesztettiik a sertésallomanyt, mi magunk termesztettiink egyre
tobb —a kolbasz izesitéséhez sziikséges- fiiszert, kialakitottuk a gyartas, a tartésitds és a
tarolas koriilményeit, és persze egyre tobbet kezdtiink dolgozni.
Jelenleg a csaladi vallalkozasban kistermeloként allitjuk el6 termékeinket. Kizdrélag
sajat nevelésii sertéseket dolgozumk fel, és megtermeljiik a felhasznalt fokhagyma,
fiiszerpaprika jelentés részét is. A kolbaszokat kizarolag természetes bélbe toltjiik, az
izesités soram a hagyomanyos fiiszereket hasznaljuk: édes és erés paprikat,
fliiszerkoményt, fokhagymat és sét.
Termékeink mesterséges adalékanyagot és tartdsitoszert nem tartalmaznak!
A tartésitd eljaras, a fiistolés sajat fiistoloben, biikkfa fiirészpor felhasznalasaval
torténik.
Kolbdszféleségeink
Vastag kolbdsz
Az apréra daralt sertéshiisbél és szalonnabél, és a hagyomdnyos fiiszerek
megfelelé aranyaboél osszegyurt kolbaszhus kizarélag sertés kuliaréba keriil
Fiistolés utan minimum négy honapig érleljiik. A kularés vastagkolbasz érlelése,
tarolasa soran figyelni kell a hémérsékletet, a paratartalmat és a szellézés
gyakorisagat. A kolbaszt tébbszor at kell pakolni, szitkség esetén at kell t6rolni,
forgatni.

Vékony kolbasz

Kolbaszhiis vékony és vastag sertés bélbe toltve. A tartésitasi eljaras ugyanaz, mit
az egyéb kolbaszféléknél, de a fiistolési és érlelési id6 valamivel révidebb, mint a
vastag kolbasz és a dora esetén.

Dora

Sertés vakbélbe toltott kolbaszhiis az alapanyaga ennek a terméknek is. A tdltelék
receptirija megegyezik a tobbi kolbdszféleségével, kiilonlegességét a minimalisan
hat honapig tarté, specidlisan hossza érlelési id6 adja.

Mezéberényi szaldmi (Nagv Testvér)

Szintén kolbaszhlis az alapanyaga ennek a kolbdszféleségnek, csak ez
marhavakbélbe van toltve. Jelentés vastagsagi, siilya 3 és 6 kilogramm kozotti,
ezért szintén extra érlelési id6t igényel. Prémium kategérids termék, kiilonleges
izét a extra méreteinek és a hosszi érlelési idejének koszonheti.

Friss kolbasz

A kolbaszhiis vékonybélbe toltve, tovabbi fiistolési, tartdsitasi folyamat nélkiil.
Fogyasztasra siitve alkalmas.



A kiilonbizd sertéshelek, melvekbe a kolbaszhus t6ltésre keriil
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Vékonybél(1) Kuldré(2) Vastagbal(3) Gyomor(4) Vakbél(5) Holyag(6) Nachend(7)
Forras: hitp://webcache.coosleusercontent.com/search?q=cache: Hyx TvZBSu_8J:www.boller.hu/boller-
ker/termekek+&cd=1&hl=hu&ct=clnk&gl=hu

6. Indoklas az értéktarba t6rténd felvétel mellett

A kolbasz Eurdpa-szerte ismert étel, szerves része a magyar konyhanak is. Ilyen

jelleghi hiskészitmények mar az 6kori Romaban is Iéteztek, de ismerték a kozépkori
Németalfoldon is. A magyar szétar 1865-t61 hasznalja.
A magyar kolbdsz oOsszetételét a magyar ételkultira és hagyomany alakitotta ki,
Iényegesen kiilonbozik a német, olasz és egyéb népek kolbaszféleségeit6l. Az Adamik-féle
kolbdsz hagyomanyos moédon késziil, igazi hazi Lkészitésit termék magyar
alapanyagokbdl, sajat termesztésii fiiszerek hozzdadisaval, nagy munkaval és még
nagyobb odafigyeléssel. Adalékanyagot, szinezéket, tartésitészert nem tartalmaz.

Termékeinkkel szeretnénk népszeriisiteni azokat a termékeket, melyek

hozzijarulnak egészségiink megérzéséhez és egy magasabb életmindséghez!

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenité forrasok listaja (bibliografia,
honlapok, multimédiés forrasok)

httos://www. facebook.com/mezoberenyihazikolbasz

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:

http://mezoberenyihazikolbasz. hu/
Video: http://mezoberenvihazikolbasz. hu/letoltes/media.zip
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MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis dokumentacidja

Vékony kolbasz
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2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valo megfelelést valosziniisité dokumentumok,
tamogaté és ajanld levelek

Ajanlélevél — Bora Imre



Tisztelt Bizottsag!

Bora Imre a Bora Italnagykereskedelmi Kft. és a Panorama Wellness Hotel Etterem tulajdonosa,
azzal a kéréssel fordulok a tisztelt Bizottsaghoz, hogy az Adamik-féle mez8berényi héazikolbaszt

sziveskedjenek a Mezbberény Telepiilési Ertéktarba felvenni!

Indokias:

A 80 f8s Panordma Ettermiink kinalatat a Magyar Nemzeti Gasztrondmiai Szovetség segitségével
alakitottam ki, amelyben a hagyomanyos magyar fogasok dominalnak. Az ételekhez a legfinomabb
hazai mintegy 50 fajta magyar bort az orszdg legjobb bordszaitdl és az igazi hungarikumot, a
magyar palinkékat is megkdstolhatjak az ételekhez!

Ma mar igen fontos a vendégeink szdméra, hogy az itt elkészitett ételek nyersanyagai mesterséges
adalékanyagot, illetve tartdsitészert ne tartalmazzanak. Igy sikeriilt megtaldlnom azokat a
kistermeldket, akik szamara elengedhetetlentil fontosak ezek szempontok. Az éttermiinkben minden
termékeiket szervirozzuk, de legfoképpen a vastag kolbdsz a svédasztalos rendezvényeink
hungarikuma.

A szallodankba megszallt vendégeink szivesen térnek vissza hozzéank, a felejthetetlen Adamik —
fele vastag hazikolbdsz ize, zamata és latvanya miatt, ezért ajanlom a Mez8berény Telepiilési

Ertéktar Bizottsag figyelmébe.

Békéscsaba, 2014. februar 24. p -
/{;’5 L Lrene
-/ Bora Imre

Bora [talnagykereskedelmi Kft.

Panorama Wellness Hotel Etterem tulajdonosa



Mezdberény Varos Polgarmesterétél
5650 Mez&berény, Kossuth Lajos tér 1.

Telefon: 36-66-515-515 Telefax: 36-66-515-503
E-mail: polgarmester@mezobereny.hu

. AJANLAS
Alulirott Siklési Istvén, Mezbberény Varos pQ’lgér;ﬁeSter j6 szivvel ajanlom az
"Adamik féle hdzi kolbAsz, Mez8berény" terméket értéktdrba.
A t6bl ‘éve'"folytatqtt termelé munka erfed;}fgéﬁnyé:ként éi’landé mindséggel
eldallitott termék vevok sokasdgit csdbitotia el Mezéberényen kiviiledl is. A

termék olyan kiilénlegesség, amely egyedisége méltan vonzza a vésarldkat.

A tennéket a helyi értékedron kiviil a megyei értéktarba is javaslom.

(la

Siklési Istvan
polgirmester

Mezsberény, 2014, februdr 21.

Mezbberény Viros : k BefektetSbardt Telepiilés




3. A javaslathoz csatolt sajat készitésti fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozd
hozzajaruld nyilatkozat:

Hozzajarulasi nyilatkozat

Alulirott Papp Edit 4s Adamik Janos hozzajarulunk, hogy az informaciokat ,
fényképeket, melyeket a

Javaslat az .. Adamik-Téle mezéberénvi hazikolbasz”

telepiilési értéktarba torténo felvételéhez

cimii adatlap tartalmaz, a Mezéberény Telepiilési Ertéktar Bizottsag (egyéb értéktarba
keriilés esetén az aktualis értéktari bizottsag) az ide vonatkozd jogszabalyok figyelembe
vétele mellett szabadon felhasznalhatja.

Hozzajarulok tovabba, hogy az érték valamely értéktirba torténé felvétele esetén, az
értéktarak szamara készitett internetes oldalon és a TV-csatornak altal felvett, vagott
anyagokban, valamint az értékeket bemutaté reklamokban megjelenjen.

Mezoberény, 2014, marcius 12. jﬁ‘
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Papp Edit Adamlk



Mezbberény Varosi Onkormanyzat
5650 Mezdberény, Kossuth tér 1.
Siklosi Istvan
Polgarmester Ur
targy. telepiilési értéktar

Tisztelt Sikl6si Istvan Polgarmester Ur!

Levelemhez mellékelem az

Adamik-féle mezéberényi hazikolbasz
Mezbberény Telepiilési Ertéktarba torténd felvételéhez elkészitett dokumentumokat.

Kérem, sziveskedjen segiteni termékiink telepiilési ériéktarba torténd felvételét!

Mezbberény, 2014. méarcius 12.
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Papp Edit [ Adamik Janos



